Вимоги до якості м’яса.

В залежності від свіжості м'ясо відносять до однієї із категорій

свіже, сумнівної якості, не свіже.
1. Свіже м’ясо.

- свіже  охолоджене м'ясо має блідо – червону суху шкірочку підсихання; поверхня зрізу волога; колір м’язів від слабо – рожевого до червоного; консистенція  пружна, еластична, підшкірний жир щільний, крихкий, у свинини м’який, колір від білого до інтенсивно жовтого в залежності від виду м’яса, кістковий мозок заповнює всю площину трубчастої кістки, пружний, жовтого кольору, на зламі блищить, глянцевий; сухожилки  пружні, щільні, суглобні поверхні гладкі. блискучі, рідина суглобів прозора; бульйон ароматний, прозорий, приємного смаку, з великими краплями жиру.

- свіже морожене м'ясо покрите інеєм, при ударі роздається ясний звук; м’язи на розрізі від рожевого до червоного кольору, без запаху; консистенція тверда; підшкірний жир твердий від білого до жовтого кольору; стан кісткового мозку не враховується, сухожилки пружні, білого кольору з сірувато – жовтим відтінком; бульйон із мороженого і розмороженого м’яса з великою кількістю сіро – червоної піни, без сильного аромату, мутний.

- свіже розморожене м'ясо має вологу поверхню; м’язи від рожевого до темно – червоного кольору; консистенція не еластична, тісто видна, що пов’язано із змінами білків; підшкірний жир червонуватого відтінку; сухожилля м’які, рихлі, мають яскраво – червоний колір; запах сирості.
      2. М'ясо сумнівної якості має липку поверхню, неприємний запах, недостатньо пружну консистенцію м’язів (ямка після вдавлювання повільно відновлюється); сухожилля м’які;  суглоби покриті слизом; жир має сірувато – матовий відтінок; кістковий мозок відстає від стінок трубчатих кісток; бульйон не ароматний, мутний, мілкі краплі жиру мають неприємний присмак.
      3. Несвіже м'ясо має липку із плісенню поверхню, дряблу консистенцію м’язів, гнилісний запах, сірий з грязно – зеленим відтінком жир із сальним запахом, грязно – сірого кольору сухожилки  , покриту слизом поверхню, кістковий мозок відстає від кісток, сірого кольору. М'ясо з даними ознаками не повинно використовуватись.

